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c. Soiuri pentru vinuri roze
1. Busuioaca de Bohotin

Feteasca Regala

Feteasca Regala este unul dintre cele mai cunoscute si cautate soiuri de struguri de vin din Roménia. A
fost descoperit dupa 1920 in Transilvania, langa Sighisoara si se presupune a fi un hibrid intre Feteasca
Alba s1 Grasa de Cotnari (sursa Ampelografia). Genitorii confirmati de analizele moleculare sunt Feteasca
Alba si Francusa.

Sinonime
Danasana, Galbena de Ardeal, Kirayleanka, Konigstraube

Caracteristici strugure
Feteasca Regala face parte din categoria soiurilor semi-aromate, la fel ca Chardonnay-ul.

Datoritd productiei sale ridicate (15-20 t/ha), a fost un soi raspandit si foarte apreciat in perioada
comunista, pe cand era cautata productia masiva.

Zonele de exploatare a soiului se Intind in toata tara.

Butucul de Feteasca Regala este destul de
rezistent la ger, dar sensibil la mucegai.

Florile de Feteasca Regala sunt hermafrodite,
soiul fiind autofertil.

Strugurele contine, in pielitd, o concentratie
ridicata de tanini, fapt rar pentru un soi de vin alb.
Concentratia de zahar In strugurii de Feteasca
Regald poate atinge peste 220 g/I (adica 13%vol
alcool), in anii mai caldurosi.

Perioada de recolta se aproprie de cea a Merlot-
ului (jumatatea lui septembrie).

Vinuri obtinute

Tn general, ajungand in fiecare an la o maturite
deplina, din Feteasca Regala se pot obtine vinuri
cu corp mediu pentru cele pastrate in inox si vinuri corpolente (full-bodied) pentru cele pastrate la
invechire si in butoi, cu arome intense si cu un mare potential de invechire. Taninurile fine din pielita
strugurilor contribuie cu un factor de rezistenta invechirii, fata de alte soiuri de vin alb. Este un soi din
care pot rezulta vinuri spumante de exceptie.

Feteasca Alba

Sinonime - Leanka, Poama Fetei, Pasareasca Alba,

Médchentraube
Este un soi cultivat inainte de aparitia filoxerei la noi in
tard. A aparut ca variatie clonala din soiul Feteasca
neagra 1n spatiul din zona Moldovei, iar astazi se cultiva
Tn majoritatea regiunilor din Romania, Republica
Moldova si Ungaria.

El este un soi timpuriu avand nevoie de cca 150-160 de
zile de vegetatie si de o suma a temperaturilor utile destul
de redusa de cca 1000-1100 grade C, ceea ce il face
pretabil si in regiunile mai nordice.

Soiul este viguros, cu o fertilitate medie, necesitd mult
lemn (corzi mai lungi si un numar mai mare de ochi) la
taiere. Rezistd bine la ger, este sensibil la mana.

Tn Dealu Mare, coacerea se realizeaza in prima jumatate a lunii septembrie.

Strugurii sunt de marime medie, tronconici uneori aripati, cu boabe rotunde de marime medie—mica de
culoare galben-verzui si cu punct pistilar vizibil.

Productia la hectar variaza intre 7-9 tone (poate produce si mai mult dar in detrimentul calitatii), caz in
care acumuleaza usor 200-220 g zahar/litru must pastrand 1n acelasi timp o aciditate corectd de 3.8- 4.2
gr/litru (exprimata in acid sulfuric) si un ph de 3.2-3.3.

Mustul ce se obtine oxideaza usor si de aceeea se impune o grija deosebita.

Vinurile au potential de invechire si se remarca prin finete si echilibru.




Olfactiv si gustativ, intalnim arome de citrice, floare de tei, mai apoi evolueaza spre flori de cdmp, fan sau
caisa coapta.

Aceste vinuri, in functie de cum au fost elaborate pot fi vinuri ce se pun in consum imediat sau pot fi
maturate cateva luni in lemn sau sticla si ulterior puse pe piata, caz in care pot fi invechite cativa ani.

Ca recomandari culinare, in functie de felul vinului, pot insoti preparate din carne alba, peste, pot fi
aperitive sau pot fi servite cu pita sau mancaruri gatite usor picant.

Soi obtinut la SCDVV Odobesti, judetul Vrancea, prin fecundarea libera a soiului Riesling Italian, a fost
omologat in 1972. Este plantat predominant in Vrancea. Sarba este un strugure de marime mijlocie,
tronconic, cu boabele dispuse compact si cu peduncul scurt si lignificat, bobul este mijlociu, sferic, cu
pielita groasa colorata galben-verzui are miezul zemos,

Plavaie

Soi roménesc, cultivat in zona Moldovei, mai ales in
Vrancea.

Plavaia este un strugure de marime mare, forma
cilindrica, putin aripat. Strugurii sunt foarte compacti,
la maturitate boabele, presandu-se fintre ele, devin
deformate si turtite lateral. Pe partea expusa la soare,
boabele sunt verzi-galbui, slab rumenite, cu numeroase
puncte ruginii, cu aciditate 5.5-6 g/litru (in must).

Se culeg tarziu la inceputul lunii octombrie, acumuland
aproximativ 180-200 g de zahar la litrul de must.
Culoare boabe galben—verzui.

Vinurile obtinute sunt seci, usoare, placute, fine. ; : .

Tarie alcoolica de 10.5-11.8 grade, aciditate medie 5-55 g/l.
Strugurele este ideal pentru obtinerea vinurilor seci, atat vinuri de masa cat si vinuri IG, producerea de vin
materie prima pentru spumante si distilate.

Soi neutru in aroma, fin, usor si placut (,,de cursd lunga”).

Recomandat a fi baut tanar. Poate fi servit cu mancaruri usoare, peste, branzeturi.

Cramposie Selectionata

Sinonim - Carloganca

......

In decurs de doui milenii, Cramposia s-a adaptat perfect regiunii Drigisani.

Este unul din putinele soiuri dacice care au supravietuit peste veacuri.

Soi autosteril (florile nu pot da rod cu polen propriu) de aceea se planta Tn sortiment cu soiul romanesc
Gordan care era un bun polenizator.

Pentru a elimina fenomenul de sterilitate la Cramposie, un grup de cercetatori de la Dragasani condus de
Dr. Ing. Mircea Marculescu, dupa ani de cercetari si studii au creat soiul de Cramposie Selectionata (1972)
prin hibridare sexuata directa intre Cramposie si Gordan.

Omologarea soiului a avut ca directive de productie obtinerea vinurilor albe de consum curent iar in timp,
acest soi a demonstrat ca directia de productie
este cu totul alta: obtinerea vinurilor spumante,
obtinerea vinurilor de calitate superioara, prin
pastrarea aciditatii ridicatd si acumularii de
zaharuri.

Acest lucru a dus la obtinerea de vinuri fructuase
si echilibrate si prin prospetimea lor lasa la
degustare o placuta racoare in cavitatea bucala.

Principalele caractere ampelografice: floarea
este hermafrodit normal pe tipul 5-6 cu polen
abundant si fertila.

Frunza adulta este mare, 3-5 lobata, glabra pe
fatd superioara si paroasa pe cea inferioara.

Petiol lung (13-15 cm) de culoare verde deschis. .

Strugurele din soiul Cramposie are forma cilindro-conica sau conica, de marime mijlocie spre mare (peste
250g), fara boabe meiate sau mergeluite.



https://revino.ro/editorial/soiuri-romanesti/

Bobul are culoarea alba cu usoara nuanta ruginie pe pielitd, de marime mijlocie, rotund, gust echilibrat,
continand 2-3 seminte.

Vigoarea butucului este mijlocie spre mare in functie de fertilitatea solului, pozitia plantatiei in cadrul
plantei, tehnologia aplicata si portaltoiul folosit.

Maturitatea soiului Cramposie are loc n luna septembrie.

Productia obtinuta este intre 7000 kg/ha — 15000 kg/ha, determinate de factorii pedo-climatici si directiile
de productie. Soiul acumuleaza intre 196-215 g/l zaharuri si o aciditate totald cuprinsa intre 5.5 s1 7 g/1
H2S04.

Olfactiv si gustativ, intalnim arome de mere, pere, citrice, fructe exotice, dar i note minerale pronuntate.
Vinurile de Cramposie Selectionata pot fi consumate ca aperitiv, in timpul mesei si dupa, pentru
mentinerea bunei dispozitii.

Mustoasa de Maderat
Mustoasa de Mdderat este un soi autohton romanesc de vita de vie, originar din satul Maderat si se cultiva
n podgoria Minis-Maderat, judetul Arad.

Strugurele a luat denumirea de la zona in care este cultivat: Maderat.

In legatura cu acest soi existd controverse privind originea. In literatura striini este acreditati ideea ca
Mustoasa de Maderat ar fi unul si acelasi cu soiul unguresc Lampor Feher, sau ca provme din acest soi.
Acest soi se caracterizeaza printr-o crestere viguroasa, lastarii : .
in varstd de un an depdsesc cu usurintd trei metri inaltime.

Este un soi autofertil ce se cultiva in plantatii. Nu are nevoie
de alte soiuri polenizatoare.

Strugurii cu o lungime de 15-18 cm, sunt puternic batuti, la
coacere boabele sunt deformate din cauza desimii, avand o
culoare verde-galbui, cu puncte ruginii.

In general, Mustoasa de Miderat are o productie de struguri
mijlocie, media fiind de 10.000 kg/ha.

Culesul are loc la sférsitul lunii septembrie sau in prima
jumatate a lunii octombrie.

Avand o aciditate destul de ridicata (aproximativ 6 g/1),
vinurile se caracterizeaza prin multd prospetime si fructuozitate.
Datorita aciditatii de care dispun, vinurile Mustoasa de Maderat sunt ideale pentru prepararea spumantelor
de calitate, dar si pentru obtinerea distilatelor de vin.

Se recomanda sa fie consumatd mai ales ca aperitiv, datoritd prospetimii si fructuozitatii. Se potriveste cu
preparatele din peste, carne din pui sau curcan si branzeturi moi.

Tadmaioasa Roméineasca
Sinonime - Muscat Frontignan, Busuioaca de Moldova, Tamaioasa Alba de Dragasani, Muscat Blanc a
Petit grains, Rumanische Weihrauchtraube

Soi tip muscat provenit din Grecia Antica, se cultiva de cel putin doua milenii pe teritoriul tarii noastre.

Caractere ampelografice: floare hermafrodita — normal pe tip 5-6, frunza de marime mijlocie - 5 lobata,
petiol lung de 12 — 15 cm.

Strugure de marime mijlocie (150-180 g) si forma cilindro-
conicd, dens in boabe. Bob de culoare galben-aurie cu pete
ruginii pe partea insoritd, crocant si intens aromat.

Butuci de vigoare mijlocie cu lungime medie a lastarului de
100-120 cm.

Coacerea deplina a strugurilor se realizeaza din prima
decada a lunii septembrie pana in a doua decada a lunii
octombrie in functie de directia de productie (vinuri seci -
vinuri dulci).

Tamaioasa Romaneasca iubeste cel mai mult toamna lunga.
In acest fel strugurii acumuleaza 240-250 g/l zaharuri iar
prin supramaturare atinge 270 g/l sau poate depdsi aceste valori.

Este un soi sensibil la ger, secetd, la exces de umiditate. Usor sensibil la fainare si foarte sensibil la mana
si botrytis.

Productia medie de struguri/ha este de 8000 kg.

Aceste vinuri, in functie de cum au fost elaborate pot fi vinuri ce se pun in consum imediat sau pot fi
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invechite cativa ani.

Olfactiv si gustativ, Intalnim arome cu buchet floral — condimentat intens de caise, pere, busuioc, miere de
albine, pepene galben sau ananas.

Vinurile seci se recomanda a fi servite ca aperitiv sau cu salate, dar si specialititi condimentate din
bucatariile Asiei.

Vinurile demidulci sau dulci se recomanda a fi servite cu deserturi pe baza de fructe dar si independent de
0 gustare dulce, pentru a-i aprecia gustul si valoarea.
Francusa
Soi vechi roméanesc, cultivat de secole in podgoria
Cotnari.

Caractere ampelografice: frunza adulta de marime
mijlocie, trilobata sau pentalobata, limbul frunzei de
culoare verde inchis, usor gofrat, cu marginile
rasfrante spre fata superioara.

Floarea este hermafrodita pe tipul 5 si 6. Strugurii
sunt mijlocii spre mari, cilindro-conici, cu boabele
asezate des pe ciorchine.

Boabele sunt mijlocii, sferice, cu pielita subtire de
culoare verde-galbui, pulpa zemoasa si gust ierbos.
In plantatii exista un biotip numit Tartara, cu boabe
neuniforme ca marime, cu strugurii rari i capacitate
mai mare de acumulare a zaharurilor.

Productia de struguri este de 12-14 tone /ha.

Soiul acumuleaza intre190-200 g/l zaharuri, cu aciditate totala foarte buna.

Francusa este un soi sensibil la ger (-18°C...-20°C), rezistent la seceta si sensibil la fainare.
Francusa, vinul sec al podgoriei Cotnari, are o eleganta aparte, suplete, note florale, fructuozitate si
prospetime. Acestea ar fi doar citeva dintre insusirile pe care acest soi le dezvaluie consumatorilor.
Acompaniaza bine mancarurile din peste, dar si mancarurile din carne de pasare.
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Muscat Ottonel e Ty o
Soi de origine franceza, a patruns pe plantatiile noastre ‘{ﬁ. » w NB N

inaintea invaziei filoxerice. In prezent, este extins in r ' *a!
cultura pe o suprafata de peste 8 000 de hectare. Aceste 5 ‘ - &
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galbena-pai, aroma tipica ce evolueaza prin invechire de
scurta durata intr-un buchet foarte complex, capatand un
gust fin si delicat.

Grasa de Cotnari

Soi de vitd de vie cultivat din vremuri stravechi in
podgoria Cotnari, unde a performat continuu.

Caractere ampelografice: frunza adulta este de marime
mijlocie, intreaga sau trilobatd, limbul frunzei este de
culoare verde intens cu deformari ale mezofilului (lovituri de ciocan) si cu nervurile principale de culoare
rosiatica.

Floarea este hermafrodita pe tipul 5 sau 6, soiul Grasa de Cotnari fiind partial autofertil datorita faptului
ca polenul germineaza in procent de numai 50-60%.

Strugurii sunt cilindro-conici, mijlocii spre mari.

Boabele neuniforme ca marime, de forma ovoida, au pielita subtire de culoare galben-verzuie cu nuante
ruginii pe partea insorita, pulpa usor crocanta cu gust placut.

Recoltarea se face de regula spre sfarsitul lunii octombrie, dupd ce strugurii trec prin procesul de
supramaturare (stafidire) si de botritizare (instalarea atacului de putregai nobil).

Productia de struguri este de 7-8 tone/ha (dupa supramaturare si botritizare productia scade la 4-5tone/ha).

Concentratia in zaharuri ajunge la 260-280¢/1, iar in anii de exceptie poate depasi 350g/1.

Este un soi sensibil la secetd, avand rezistentd mijlocie la ger (-20°...-22°C ), rezistenta slaba la mana si
fainare si deosebit de sensibil la putregaiul cenusiu al strugurilor.

Vinurile obtinute sunt seci, demiseci, dulci sau licoroase.




Olfactiv si gustativ, intalnim mere, caisd, piersica, pentru vinuri seci si arome de miere de albine, stafide,
miez de nuca verde si migdale, pentru vinuri dulci.

Galbena de Odobesti

Soi autohton cultivat majoritar in podgoria Odobesti, dar si in podgoriile din restul térii, insa pe suprafete
mult mai mici. Face parte din asa-zisul sortogrup al Galbenei, alaturi de Zghihara de Husi si Galbena
Neagra.

Sinonime

In Moldova, acest soi a mai fost cunoscut si sub denumirile: Galbena de Capatanu, Poama Galbena,
Bucium de poamai galbeni. In Muntenia, acest soi a primit numele de Galbena Grasi iar in Dobrogea, ci
urmare a ocupatiei turcesti, soiul a purtat numele de Sars Izum.

Caracteristici strugure

Galbena de Odobesti se recunoaste usor dupa frunze. Acestea sunt intregi sau trilobate, iar nervurile
principale sunt de culoare rosie-violet la baza frunzei. Galbena de Odobesti este un soi auto-fertil si de
aceea poate fi cultivat In plantatii mari si pure. Rezultate
bune se obtin cand soiul este plantat in pante cu expozitie
sudica unde se asigura mai mult caldura si lumina.
Galbena de Odobesti este un soi viguros. Lastarii acestui
soi pot creste din primadvara pand in toamnd 3-4 metri si
chiar mai mult. Coacerea strugurilor se desavarseste in
cursul lunii septembrie si in prima parte a lunii octombrie.
Strugurii sunt aripati, cilindro-conici cu boabe dese,
rotunde care au marime mijlocie. Culoarea boabelor este
in general galbend cu tenta ruginie pe partea expusa la
soare. Strugurii sunt mijlocii spre mari, greutatea lor
ajungand pana la 350-400 g. Interesant de mentionat este
ca boabele difera ca greutate. La strugurii mici boabele
sunt mai grele decat la cei mari, ajungand pana la un gram
diferenta. La cules, strugurii acumuleaza in medie 180-220 g/l zaharuri si prezinta o aciditate totald destul
de ridicatd cuprinsa Intre 4,5 si 6,0 g/l. Galbena de Odobesti da recolte mari de struguri la hectar, respectiv
o productie medie de cca. 16-20 to/ha putdnd ajunge chiar la cantitati maxime ce pot depasi 23 to/ha.
Vinuri obtinute

Din acest soi, se obtin de regula vinuri semi-aromate, delicate, seci sau demiseci, cu o aciditate ce poate
echilibra perfect continutul de zaharuri reziduale. Aceasta permite cd prin vinificarea In demisec, sa fie
folosite zaharurile acumulate de strugure pentru a capta si a sustine notele aromatice florale ale acestui soi,
oferindu-i vinului si o durata de viatd mai lunga.
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Riesling Italian
Soi cu origine incerta, a patruns in plantatiile din Romania inaintea invaziei filoxerice. Beneficiaza in
prezent de o larga raspandire (peste 20 000 de hectare), produce
vinuri seci, cu tarie alcoolica de 11-12°, pline, ferme, echilibrate
gustativ, cu buchet care evolueaza bine prin invechire la sticla.

Sauvignon

A fost introdus in Romania in perioada postfiloxerica. Soiul
detine un loc de frunte in sortimentul pentru vinuri de calitate
superioara, ocupand o suprafata de aproximativ 6 000 de hectare.
Produce vinuri seci sau demiseci fine, cu aroma pregnanta si tarie
alcoolica de 11,5-12°.

Soiuri pentru vinuri rosii

Cabernet Sauvignon

Originar din Franta, este in prezent bine fixat in sortimentul viticol al
Romaniei, bucurandu-se de apreciere intrucat produce vinuri rosii de

cea mai inalta calitate. Se cultiva in prezent pe o suprafata de

aproximativ 11 500 de hectare. Sunt vinuri foarte bune calitativ, seci,

impresionand prin culoare si vigoare, iar taria lor alcoolica se situeaza intre
12 si 12,5°. Ating apogeul calitativ dupa o maturare la vas de aproximativ doi
ani, urmata de invechire in sticla de cel putin sase luni.

Pinot Noir

\ Pinot Noir, originar din Franta, produce vinuri cu tarie
alcoolica in jurul a 12°, de culoare rosie-caramizie,

catifelate si fructuoase.




Merlot

Soi originar din Franta, ofera vinuri seci, cu tarie alcoolica intre
12-12,5°, caracterizate prin culoare rosie-intensa, extractivitate,
fermitate si buchet care evolueaza prin invechire.

Babeasca Neagra

O simpld enumerare a apelativelor la care acest soi a raspuns
prezent de-a lungul timpului poate sa ne ofere indicii cat se
poate de clare legate de capacitatea Babestii Negre, strugurele si
vinul, de a se face placut prin locurile pe unde s-a stabilit pana
acum. Ca sa-i scutim de un efort pe cei mai curiosi din fire,
Bébeasca neagra este cunoscut sub aproximativ 80 de nume
diferite, in mai multe zone ale lumii.

In afara Romaniei, Bibeasca Neagra mai poate fi gsit in
Republica Moldova, sub numele de Rard neagra si cu titlul de
,,801 national”, in Ucraina si Daghestan, baut ca Chernyi Redkii,
respectiv Asil Kara, si de cativa ani si In Statele Unite, fiind
imbuteliat sub numele de Sereksiya. Fiind un soi cu radacini adanci n istoria viticulturii (unii ampelografi
il dateaza undeva prin secolul al XIV-lea), Babeasca a dezvoltat mai multe variatii clonale si mutatii, dand
astfel nastere unor soiuri precum Babeasca Alba sau Babeasca gri.

La inceputul anilor 2000, suprafata ocupatd de plantatiile de Babeasca Neagra in Romania era estimata
undeva la 6.000 de hectare, evaluare ce pozitiona Babeasca pe locul de cel mai raspandit soi rosu
romanesc. In 2008, statisticile indicau o suprafata in scadere, de aproximativ 4,500 de hectare. Cifrele
actuale, puse la dispozitie de catre Patronatul National al Viei si Vinului, aratd o scadere a interesului fata
de acest soi din partea producatorilor, Babeasca ocupand aproximativ 2.700 de hectare, la aceeasi valoare
cu Feteasca Neagra.

Cu toate ca ocupa totusi o suprafatd considerabild in plantatie, Badbeasca Neagra este aproape inexistenta
pe rafturile magazinelor, multi dintre producatori preferand sa o comercializeze in diferite cupaje.

Foarte potent 1n directia cantitatii la hectar, dand vinuri lejere, destul de aromate, dar cu aciditate ridicata -
caracteristici ce le fac usor de baut, Babeasca Neagra a fost considerat, de foarte multe ori pe nedrept, a fi
un soi de mana a doua. Specialistii considera ca locul de bastina al acestui soi traditional roméanesc,
descendent direct din via salbatica, este podgoria Nicoresti, judetul Galati. Din aceasta regiune, soiul a
migrat catre cele patru puncte cardinale, stabilindu-se in plantatie in sudul Moldovei si in Vrancea, trecand
prin Dobrogea si prin Dealu Mare, pand in Banat si Minis.



https://revino.ro/babeasca-neagra-strugure-vin-a321.html

Feteasca Neagra
Soi autohton, aflat de multa vreme in cultura pe suprafete Insemnate in partea de sud a Moldovei si in zona
de est a Munteniei. In zilele noastre, se cultiva in toata tara, cat si in afara granitelor tarii.

Sinonime

Poama Fetei Neagra, Pasareasca Neagra, Coada Randunicii

Caracteristici strugure
Strugurii sunt mijlocii spre mari, cilindro-conici si biaripati, iar boabele mijlocii, sferice si asezate dens, au
pielita violaceu inchis, intens pruinatd. Desi are o putere mare de crestere, este rezistenta la ger, seceta si
putregai, Feteasca Neagra are fertilitatea destul de scazuta (uneori in jur de 30%). Din acest motiv, la
taierea in uscat se lasa o cantitate mai mare de lemn. Feteasca Neagra ajunge la maturitate putin inainte de
Merlot, in general dupa data de 10 septembrie, avand o perioada de vegetatie de aproximativ 160-170 de
zile. Acest soi acumuleaza usor cantitati importante de zahar (230-240 g/1) si are o aciditate buna, de peste
7 g/l 1n acid tartric (daca productia nu depaseste 7-8 tone/ha). Conditiile propice pentru dezvoltarea acestui
soi sunt oferite de versantii insoriti, unde acumularile de antociani ajung la valorile optime pentru acest
soi. Ciorchinii (rahisul), se maturizeaza greu in general, de aceea se impune o atentie sporitd la prelucrare.
Vinuri obtinute

Din acest soi se pot obtine atat roze-uri deosebite, cét si vinuri rosii ce pot fi Tnvechite in lemn de calitate
si ulterior in sticla, rezultind vinuri de mare marci, cu o tipicitate pronuntati. In functie de tehnicile de
vinificatie, se pot obtine vinuri cu arome variate si cu structura de taninuri fine, aciditate buna, corp mediu
spre plin si un nivel de alcool mediu spre mare.

Soiuri pentru vinuri rose

Busuioaca de Bohotin

Soi inrudit cu Tamaioasa Romaneasca, Busuioaca de Bohotin (Busuioaca, Busuioaca vanata, Tamaioasa
de Bohotin) este un soi originar din localitatea Bohotin, Judetul lasi.

Se adapteaza conditiilor ecoclimatice din N-E Moldovei, cele mai bune rezultate obtindndu-se pe
terenurile n panta, cu expozitie sudica, insorite. Dar se regaseste si in podgoria Dealu Mare.

Strugurii sunt mijlocii, cilindro-conici, uneori -

aripati, desi in boabe. Boabele sunt mijlocii,
sferice, cu pielita subtire, de culoare porfirie.
Pulpa este zemoasa, cu aroma specifica soiului.
Strugurii au culoare porfirie si se coc la
inceput de octombrie. Productia de struguri
care se obtine la acest soi este in medie de 6-8
t/ha. La maturarea deplina, soiul acumuleaza
250-270 g/l zaharuri.

Aciditatea este ridicata, 7.2 g/l H2SO4.
Vinurile au o culoare porfirie, cu nuante
caramizii, aroma petale de trandafir, busuioc,
faguri de miere, capsune sau fragute de padure.
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